Foodix: Saker mathantering,
For maltidspersonal

Namn:

Modul:

Datum:

Vi bakom Foodix

Introduktion saker mathantering

Personlig hygien

Varumottagning

Koket

Kyla och varme

Bast fore datum och sista forbrukningsdag

Markning i koket

Virus och bakterier

Stadrutiner kok

Specialkost: Allergi, introduktion

Specialkost: Allergi, rutiner

Specialkost: Allergi, att inte tala mjolk

HACCP-Hitta farorna i koket

Egenkontroll

Test i saker mathantering




Foodix: Det grona koket,
For maltidspersonal

Namn:

Modul:

Datum:

Det kalla grona koket:

Sma goda ting - introduktion roror

Hummus och kalrot

Rora med blomkal

Artpesto, spenatpesto

Tzatziki med bonor

Sma goda ting - toppings

Det varma grona koket:

Baljvaxter - introduktion

Grundsmet biff

Artbiffar

Matgryn - introduktion

Kornotto och kornottobiffar

Vegofarser - introduktion

Grona bollo - pastasas bolognese

Gron burgare av formbar fars

Ramenplattar




Foodix: Vardskap

Namn:

Modul:

Datum:

Vardskap -introduktion

Vad ar vardskap

Varfor behover vi vara bast av alla?

Ar du en bra vard?

Nudging -en vanlig knuff

Missndjda gaster

Ga gastens vag

Fragor/test om vardskap




Foodix:

Namn:

Modul:

Datum:




